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инъекторы, термокамеры и льдогенераторы от партнеров компании «Латтерос»
Микроволновые дефростеры для блоков мяса и птицы 915МГц

www.latteros.ru



ПППРРРЦЦЦЕЕЕСССССС   МММИИИКККРРРОООВВВОООЛЛЛНННОООВВВОООГГГООО   ВВВОООЗЗЗДДДЕЕЕЙЙЙСССТТТВВВИИИЯЯЯ      
НННААА   ПППРРРОООДДДУУУКККТТТ   

 

МММииикккрррооовввооолллннноооввваааяяя   эээнннеееррргггииияяя      вввзззаааииимммооодддееейййссстттвввуууеееттт   ссс   мммооолллееекккууулллааамммиии   зззааамммооорррооожжжеееннннннооогггооо   
пппрррооодддуууккктттааа..   ЛЛЛууучччшшшеее   вввсссееегггооо   ссс   вввыыысссооокккиииммм   сссооодддеееррржжжаааннниииеееммм   вввооодддыыы...   .
 ,  

в   

  
   

  

ВВВ  ееессстттееессстттвввееенннннноооммм   сссоооссстттооояяянннииииии,,   мммооолллееекккууулллыыы   вввооодддыыы  нннааахххооодддяяятттсссяяя   
вв хххаааооотттииичччннныыыххх   пппооозззииицццииияяяххх   

   
   
   
   
   

ПППррриии  мммииикккрррооовввооолллнннооовввоооммм  вввоооззздддееейййссстттвввииииии   (((999111555   МММГГГццц)))   нннааа   мммооолллееекккууулллыыы   вввооодддыыы                     
пппррроооииисссхххооодддиииттт  иииххх  кккооолллееебббаааннниииеее   ссс   чччааассстттооотттоооййй   999111555   000000000   000000000   ррраааззз   ввв   сссееекккуууннндддууу   пппооо  вввсссееемммууу      
оообббъъъееемммууу   рррааазззмммооорррааажжжиииввваааееемммооогггооо   пппрррооодддуууккктттааа   ---   ссс   вввыыыдддееелллеееннниииеееммм   тттеееппплллааа...   

               БББеееззз   рррааазззрррыыывввааа   мммооолллееекккуууллляяярррннныыыххх   сссвввяяязззеееййй    
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В 10-ки раз   сокращает  необходимое для   разморо ,

  
 

 
  
   

   

 

ПРРРЕЕЕИИИМММУУУЩЩЩЕЕЕСССТТТВВВААА   МММИИИКККРРРОООВВВОООЛЛЛНННОООВВВЫЫЫХХХ      
ТТТЕЕЕХХХНННОООЛЛЛОООГГГИИИЙЙЙ   (((999111555   МММГГГццц)))   

   
•••   ВВ  1100--ккии  рраазз ссооккрраащщааееттсссяяя  ввврррееемммяяя,,,   ннееооббххооддииммооее  ддлляя ррааззммоорроозззкккиии,,   
пппрррииичччеееммм   бббеееззз   рррааазззрррыыывввааа   мммееежжжмммыыышшшееечччннныыыххх   ттткккааанннеееййй   иии   ооокккиииссслллееенннииияяя   пппрррооодддуууккктттааа   

•••      ВВВыыысссвввоообббооожжждддаааююютттсссяяя  пппооолллееезззннныыыеее   ппплллооощщщааадддиии,,,  зззааанннииимммаааееемммыыыеее   цццееехххоооммм   дддееефффррроооссстттааацццииииии   
•••   ЗЗЗнннааачччииитттеееллльььнннооо   ссснннииижжжаааююютттсссяяя  пппррроооииизззвввооодддссстттвввееенннннныыыеее   зззааатттрррааатттыыы      
•••   СССооохххррраааннняяяююютттсссяяя   оооррргггааанннооолллеееппптттииичччееессскккиииеее   сссвввооойййссстттвввааа   рррааазззмммооорррааажжжиииввваааееемммооогггооо   пппрррооодддуууккктттааа   

(((вввкккууусссооовввыыыеее  иии   ааарррооомммааатттииичччееессскккиииеее   сссоооссстттааавввллляяяююющщщиииеее   сссыыырррьььяяя)))   
•••   ИИИсссккклллююючччаааееетттсссяяя  рррииисссккк   бббаааккктттеееррриииаааллльььнннооогггооо  зззааарррааажжжееенннииияяя,,,   ттт...ккк...   дддееефффррроооссстттааацццииияяя   
пппррроооииисссхххооодддиииттт   зззааа  кккоооррроооттткккоооеее   (((333---555   мммиииннн)))   ввврррееемммяяя  иии   рррааавввнннооомммееерррнннооо   пппооо   вввсссееемммууу   ббблллооокккууу  дддооо   
---222///000ССС   

•••  ПППррроооииизззвввооодддссстттвввооо  пппооолллннноооссстттьььююю  сссоооооотттвввееетттссстттвввуууеееттт   тттрррееебббооовввааанннииияяяммм   сссааанннииитттааарррннныыыххх   
ссслллууужжжббб   

•••   КККоооррроооттткккиииеее   сссрррооокккиии   ооокккууупппаааееемммоооссстттиии   оообббооорррууудддооовввааанннииияяя   (((666---   888  мммееесссяяяцццеееввв)))   
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ОБББЛЛЛАААСССТТТЬЬЬ   ПППРРРИИИМММЕЕЕНННЕЕЕНННИИИЯЯЯ   МММИИИКККРРРОООВВВОООЛЛЛНННОООВВВЫЫЫХХХ   
ДДДЕЕЕФФФРРРОООСССТТТЕЕЕРРРОООВВВ   ---   БББЫЫЫСССТТТРРРАААЯЯЯ   РРРАААЗЗЗМММОООРРРОООЗЗЗКККААА   БББЛЛЛОООКККОООВВВ   

   
•••  МММЯЯЯСССААА   ПППТТТИИИЦЦЦЫЫЫ  (((ТТТУУУШШШКККИИИ  ИИИ   
ОООКККОООРРРОООЧЧЧКККААА)))     

•••   СССВВВИИИНННИИИНННЫЫЫ  ИИИ   ГГГОООВВВЯЯЯДДДИИИНННЫЫЫ   
БББЕЕЕСССКККОООСССТТТНННОООЙЙЙ  ИИИ   НННААА  КККОООСССТТТИИИ         

•••   РРРЫЫЫБББЫЫЫ  ИИИ   МММОООРРРЕЕЕПППРРРОООДДДУУУКККТТТОООВВВ   
•••   ОООВВВОООЩЩЩЕЕЕЙЙЙ   ИИИ  ФФФРРРУУУКККТТТОООВВВ   
•••   МММОООЛЛЛОООЧЧЧНННЫЫЫХХХ   ПППРРРОООДДДУУУКККТТТОООВВВ   

(((СССЫЫЫРРРОООВВВ,,  ТТТВВВОООРРРОООГГГААА,,  МММАААСССЛЛЛААА)))    
    

 
 
 

               
 
 
            

        
начальная t(-18)0С  время дефростации 4 минуты          конечная t (-2\-1)0C 



ЗЗЗАААВВВИИИСССИИИМММОООСССТТТЬЬЬ   ПППРРРОООИИИЗЗЗВВВОООДДДИИИТТТЕЕЕЛЛЛЬЬЬНННОООСССТТТИИИ   
МММИИИКККРРРОООВВВОООЛЛЛНННОООВВВОООГГГООО   ДДДЕЕЕФФФРРРОООСССТТТЕЕЕРРРААА      (((999111555МММГГГццц)))   ---   777555   кккВВВттт   ОООТТТ   

КККОООНННЕЕЕЧЧЧНННОООЙЙЙ   ТТТЕЕЕМММПППЕЕЕРРРАААТТТУУУРРРЫЫЫ   ИИИ   СССОООСССТТТАААВВВААА   СССЫЫЫРРРЬЬЬЯЯЯ   

 
 



 

AAAMMMTTT444444000888///777555  (((999111555   МММГГГццц)))---777555   кккВВВттт    
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 



                       MMMTTT444444000888///111555000  (((999111555   МММГГГццц)))---111555000   кккВВВттт   AAA  
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

                                                         

AAAMMMTTT444444111222EEE///111555000   (((999111555   МММГГГццц)))---111555000   кккВВВттт   
 



AAAMMMTTT444444111222///222222555   (((999111555   МММГГГццц)))---222222555   кккВВВттт   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ССС СССТТТЕЕЕМММААА   УУУПППРРРАААВВВЛЛЛЕЕЕНННИИИЯЯЯ   ИИИ   КККОООНННТТТРРРОООЛЛЛЯЯЯ   РРРЕЕЕЖЖЖИИИМММАААМММИИИ   
ДДДЕЕЕФФФРРРОООСССТТТАААЦЦЦИИИИИИ   
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СЕЕЕРРРВВВИИИСССНННОООЕЕЕ   ОООБББСССЛЛЛУУУЖЖЖИИИВВВАААНННИИИЕЕЕ   
   
•••   БББоооллльььшшшоооййй   шшштттаааттт  сссеееррртттииифффииицццииирррооовввааанннннныыыххх   сссееерррвввиииссс   
ииинннжжжееенннеееррроооввв   иии   тттееехххнннииикккоооввв   

•••   ТТТееехххнннииичччееессскккаааяяя  пппоооддддддеееррржжжкккааа     оообббооорррууудддооовввааанннииияяя   
вввооо   вввсссеееххх   рррееегггиииооонннаааххх   РРРоооссссссииииии   

•••   ДДДиииссстттааанннццциииоооннннннаааяяя   дддиииааагггннноооссстттииикккааа   иии   
уууссстттрррааанннеееннниииеее  нннеееиииссспппрррааавввннноооссстттеееййй  чччеееррреееззз   
мммооодддееемммннныыыййй  дддоооссстттуууппп  ккк  PPPLLLCCC   ссс  ууудддааалллеееннннннооогггооо   
кккооомммпппьььююютттееерррааа   

•••   ПППооодддррроообббннныыыеее   ииинннссстттрррууукккцццииииии  пппооо   эээккксссппплллуууааатттааацццииииии   
•••   ОООбббууучччеееннниииеее  пппееерррсссооонннааалллааа   
•••   ВВВсссееегггдддааа  нннааалллииичччиииеее  зззааапппааасссннныыыххх  ччаассттеейй  ннаа  
сссккклллааадддеее   

•••   ТТТееехххнннииичччееессскккаааяяя  пппоооддддддеееррржжжкккааа  222444\\\777\\\333666555      
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ЗАААМММКККНННУУУТТТАААЯЯЯ   СССИИИСССТТТЕЕЕМММААА   ОООХХХЛЛЛАААЖЖЖДДДЕЕЕНННИИИЯЯЯ   (((CCChhhiiilllllleeerrr)))   
   

•••   СССнннииижжжаааеееттт   эээккксссппплллуууааатттаааццциииооонннннныыыеее   рррааасссхххооодддыыы,,   сссвввяяязззааанннннныыыеее   ссс  вввооодддооопппооотттррреееббблллеееннниииеееммм   
дддллляяя  ооохххлллааажжждддееенннииияяя  гггееенннееерррааатттооорррааа..  

•••   НННееессскккооолллььькккооо   мммооодддееелллеееййй   рррааазззннноооййй   
пппррроооииизззвввооодддииитттеееллльььннноооссстттиии   оообббееессспппееечччаааттт   
бббееессспппееерррееебббооойййнннуууююю   рррааабббооотттууу   дддооо  444   
гггееенннееерррааатттоооррроооввв  777555   кккВВВттт   

•••   ПППооозззвввоооллляяяеееттт      ииисссккклллююючччииитттььь  ссскккааачччкккиии   
дддааавввлллееенннииияяя  вввооодддыыы   иии   ббблллааагггооодддаааррряяя   
зззааамммкккнннууутттоооййй   сссиииссстттееемммеее   оообббееессспппееечччиииввваааеееттт   
оооппптттииимммаааллльььннныыыййй   тттееемммпппееерррааатттууурррннныыыййй   
рррееежжжиииммм   рррааабббооотттыыы  гггееенннееерррааатттооорррааа   

   
ОООппптттииимммаааллльььннныыыййй   вввыыыбббоооррр   дддллляяя   пппрррееедддпппрррииияяятттиииййй  ссс   пппррроооббблллееемммннныыыммм   вввооодддоооссснннааабббжжжеееннниииеееммм   

   
   
   
   



AAAMMMTTTeeekkk   777555111000EEE   (((гггееенннееерррааатттоооррр   777555   кккВВВттт)))      
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   

 



AAAMMMTTT444444111222EEE///111555000   (((999111555   МММГГГццц)))---111555000   кккВВВттт   
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Оборудование

Дефростация без потерь, 
инъекторы, термокамеры  
и льдогенераторы от партнеров 
компании «Латтерос»
Руководством компании «Латтерос» были проведены успешные переговоры и достигнуты 
необходимые договоренности с ведущими фирмами Германии, Швейцарии, Италии и Аме-
рики. Это позволяет нашей компании с успехом решать комплексные задачи по комплек-
тации производственных линий и осуществлять поставку и дальнейшее техническое обслу-
живание отдельных видов оборудования, отвечающего самым современным требованиям 
заказчика.

Визитная карточка

ООО «Латтерос»
Производственная компания «Латтерос», 
разрабатывает, производит и внедряет 
на рынке России и стран СНГ много-
функциональные смеси для применения 
в пищевой промышленности. Кроме 
того, предприятиям агропромышленного 
комплекса предлагается высококачест-
венное оборудование известных миро-
вых производителей. 
Санкт-Петербург, промзона «Парнас», 4 
Верхний переулок, 3, офис 204 
Тел.: (812)715-35-30, (812) 598-52-63,  
(812) 925-71-11. 
Факс: (812) 598-52-56. 
E-mail: mail@latteros.ru
Интернет: www.latteros.ru

Преимущества 
микроволновых 
(915 МГц) 
технологий — 
дефростация 
без потерь

Компания «Латте-
рос» предлагает самое 
современное оборудо-
вание для дефростации 
продуктов глубокой 
заморозки. Наши 
зарубежные партнеры 
лидируют в разработке 
технических решений 
в области микроволно-
вых технологий, кото-
рые с большим успехом 
применяются в самых 
различных областях. 
Данная технология 
с успехом применя-
ется для дефростации 
блочного сырья (мяса, 
птицы, масла и рыбы) 

от –20°С до –(2\0)°С 
за короткое время 
(3–5 минут) и без техно-
логических потерь.

Известно, что в ос-
нове любого бизнеса 
лежит понятие эконо-
мической эффективно
сти, согласно которому 
перед производителями 
стоит сложнейшая 
задача минимизации 
потерь, возникающих 
в процессе производ
ства. На мясопере-
рабатывающих пред-
приятиях издержки, 
прежде всего, связаны 
с потерями сырья при 
дефростации. Любой 
руководитель пред-
приятия в состоянии 
подсчитать эти потери. 
В зависимости от степе-
ни организации про-
цесса они могут состав-
лять 4–8 % от массы 
размораживаемого 
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сырья. Если предприятие 
перерабатывает, например 10 т 
замороженного сырья в сутки, 
и мы возьмем 4 % технологи-
ческих потерь, то ежедневно 
потери составят 400 кг по-
лезных составляющих. В год 
потери составят 146 000 кг, 
что при закупочной стоимос-
ти сырья около 2 долларов 
превращается в достаточно 
весомую сумму — 292 000 
доллара. При увеличении 
объемов производства и более 
дорогом сырье, эти цифры 
будут еще более впечатляю-
щими. А ведь это как раз те 
денежные средства, которых 
вечно не хватает на разви-
тие предприятия и которые 
приходится брать в банке 
под проценты.

Предлагаемое оборудова-
ние полностью исключает все 
негативные факторы воз-
действия на продукт, сущес-
твующие при естественном 
способе дефростации. Кроме 
того:

в десятки раз сокращается 
время, необходимое для раз-
морозки, причем, без раз-
рыва межмышечных тканей 
и окисления продукта;
высвобождаются полезные 
площади, занимаемые це-
хом дефростации;
значительно снижаются 
производственные затраты;
сохраняются органолепти-
ческие свойства разморажи-
ваемого продукта (вкусовые 
и ароматические составля-
ющие сырья);
исключается риск бак-
териального заражения, 
т. к. дефростация происхо-
дит быстро и равномерно 
по всему блоку;
производство полностью 
соответствует требованиям 
санитарных служб.













Очевидно, что данное обо-
рудование не только окупается 
за короткий (8–12 месяцев) 
срок, но и позволяет в даль-
нейшем обеспечить значи-
тельную экономию денежных 
средств. Конструкторские 
решения уникальны, мож-
но с уверенностью утверж-
дать, что данный способ 
дефростации (посредством 
микроволнового воздейс-

твия на продукт) не только 
самый быстрый и управляе-
мый, но и соответствует всем 
европейским нормам безопас-
ности.

Модельный ряд позволяет 
обеспечить соответствующим 
качественным оборудовани-
ем как малые, так и самые 
крупные предприятия. Уста-
новки способны разморозить 
от 680 кг\час и до 16 000 кг\час.



42  м я с о п е р е р а б о т к а  ПАРТНЕР

Оборудование

Оборудование JOSEF 
KOCH AG гарантирует эф-
фективный процесс инъеци-
рования даже на небольших 
производствах. Новейшие 
разработки, в сочетании 
с традиционными, испытан-
ными элементами, способс-
твует достижению наилучшего 
результата.

Узел привода, включающий 
насос, двигатель, передаю-
щую коробку, располагается 
над камерой инъецирования, 
что обеспечивает защиту 
от загрязнения рассолом, 
а также высокую степень 
безопасности. Индивидуально 
реагирующие иглы обеспечи-
вают точное впрыскивание 
в соответствии с консистен-
цией мяса. Впрыск рассо-
ла происходит только при 
прохождении иглы в инъе-
цируемой области продукта. 
Бесступенчатая регулировка 
частоты ударов, скорости 
продвижения транспортной 
ленты и запатентованная 
система изменения шага 
и глубины проникновения игл 
привлекают особое внимание 
мясопереработчиков. Обра-
тим также внимание на про-
цессорное управление (99 
программ), легко и понятно 
осуществляемое; на наличие 
вращающегося самоочищаю-
щегося барабанного фильтра, 
что позволяет производить 
процесс инъектирования 
непрерывно; на быстросъем-
ный дополнительный фильтр, 
расположенный перед иг-
лами, что дает возможность 
работать с рассолами любой 
вязкости.

Особой гордостью компа-
нии является запатентованная 
система подачи рассола. Мем-
бранный насос, работающий 
на пневматике, представляет 

собой полностью механи-
ческое устройство. По срав-
нению с электрическими 
насосами, которые быстро 
нагреваются, тем самым, 
повышая температуру перека-
чиваемого ими рассола, мем-
бранный насос работает даже 
в «сухом режиме» и является 
более долговечным.

Оборудование JOSEF 
KOCH универсально и подхо-
дят для инъецирования мяса, 
птицы и рыбы.

«ТУРБОСТАР» — 
комбинированные 
установки LEFA

Термокамеры, предлагае-
мые компанией LEFA, соот-
ветствуют самым высоким 
требованиям заказчика. Ком-
бинированное исполнение 
позволяет использовать фрик-
ционное копчение, копчение 
«жидким дымом» или дымом 
тлеющих опилок.

Компания LEFA 
Fleischerei-Ausstattung GmbH, 
специализирующаяся на про-
изводстве оборудования 
для термической обработки 
(варка, копчение) различ-
ных мясных изделий, сы-
ров и. т. д. входит в группу 
компаний объединяющую 

Новое поколение 
инъекторов  
JOSEF KOCH AG

В достижении максималь-
ного выхода, с сохранением 
органолептических свойств 
продукта, безусловно, главную 
роль играет качественный 
процесс инъецирования. 
Компания «Латтерос» предла-
гает качественные, надежные 
инъекторы различной произ-
водительности швейцарской 
компании JOSEF KOCH AG, 
идеально подходящие под все 
требования современного 
производства.
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Edelstahl-Laser-Technik GmbH 
и Edelstahl-Mechanik GmbH.

Применение в процессе 
производства термокамер 
высокоточного лазера CNC 
и плазмы, позволяет доби-
ваться абсолютной точности 
и высокого качества готовых 
изделий. Это, в купе с точ-
ностью сборки, позволило 
компании с успехом сотруд-
ничать со многими произ-
водителями, в том числе 
и в области производства 
оборудования для мясопере-
рабатывающей промышлен-
ности. Партнерами группы 
являются такие известные 
производители оборудова-
ния как HANDTMANN, 
SEYDELMANN, SIEMENS, 
AUDI и другие.

Все оборудование прохо-
дит серию функциональных 
тестов на качество. В каждую 
поставку системы «ТУРБОС-
ТАР» входят боковые продув-
ные форсунки, отвечающие 
за равномерность подаваемого 
воздуха, система управления 
температурой и влажностью 
в камере и датчика внутрен-
ней температуры.

Отличительной особен-
ностью распределительной 
системы в термокамерах LEFA 
является наличие запатен-
тованного блока поочередно 

открывающихся заслонок 
на боковых форсунках. Это 
позволяет обеспечить одно-
временную горизонтальную 
и вертикальную циркуляцию 
воздуха, что дает возможность 
бережно обрабатывать продукт, 
с минимальной потерей веса, 
а также обеспечить равномер-
ность температуры в камере 
и продукте.

Таким образом, это выво-
дит продукты, изготовленные 
с применением оборудования 
компании LEFA, на абсо-
лютно новый уровень. Коп-
чение и варка происходит 
без потерь вкусовых качеств 
и внешнего вида, достигается 
значительная экономия, по-
вышение производительности 
и эффективность рабочего 
процесса.

Огромный опыт, высоко-
технологичное производство, 
непревзойденное немецкое 
качество, доступные цены, от-
личный сервис — лишь малая 
часть того, что можно сказать 
о нашем партнере — компании 
LEFA Fleischerei — Ausstattung 
GmbH.

Установки 
промышленного 
холода STAFF ICE 
SYSTEM

Итальянская компания 
STAFF ICE SYSTEM поставля-
ет льдогенераторы для произ-
водства различного вида льда 
от 24 кг и до 9000 кг за 24 часа. 
Решает задачи любой сложнос-
ти по монтажу оборудования 
для хладоснабжения различ-
ных холодильных камер. Мы 
уверены, что эти высокотех-
нологичные машины позволят 
значительно укрепить позиции 
наших заказчиков на рынке.

Специалисты компании 
«Латтерос» готовы ответить 
на все вопросы, связанные 
с приобретением интересую-
щего Вас оборудования и осу-
ществить поставку и сервисное 
обслуживание всех систем.

Сергей ПЕТРОВ, 
генеральный директор  

ООО «Латтерос»
Дмитрий ПЕТРОВ,  

технический директор  
ООО «Латтерос»






